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Doel van de functie : 

 
De Keukenmedewerk(st)er is verantwoordelijk voor het klaarmaken en neerzetten op de uitgifte 
balie van de gerechten. Daarnaast is hij/zij verantwoordelijk voor voldoende hygiëne volgens de 
richtlijnen in de keuken en bij het bewaren van etenswaren. Het dagelijks afwassen van servies en 
bestek en het reinigen van de keuken en de apparatuur behoort ook tot zijn/haar taak. 
 

 

Aanspreekpunten / Contacten : 

 
Intern: 

• Paviljoen coördinator; 

• Gastheer/gastvrouw (teamleider) 

• Barmedewerk(st)er. 
 

 

Taken :  

 
De Keukenmedewerk(st)er voert de volgende werkzaamheden uit: 

• Verzorgt de broodjes en snacks die door de barmedewerk(st)er zijn besteld; 

• Wast het servies en bestek af; 

• Reinigt op het eind van haar/zijn dienst de gebruikte apparatuur en spullen; 

• Noteert het eigen verbruik op het daarvoor bestemde overzicht. 
 

 

Kennis / Vaardigheden :  

 

• Netheid; 

• Zelfstandige werkhouding maar wel een teamspeler; 

• Gastgericht; 

• Flexibel en stressbestendig. 
 

 

Overige aandachtspunten :  

 

• De functie kan per dagdeel in het weekend en/of op een avond worden uitgevoerd. 
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